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Der Name ,Griinlocherl* verweist auf den griinen offenen Kelch

von ,,Schmidbergers Rother Winterreinette*.

Geschmack und Verwendung

Zugegeben, der aus Oberosterreich stammende Planken-
apfel ist mehr ein Saft- und Garmostobst, denn eine
Tafelsorte. JUngst finden auch die kulinarischen Qualitaten
vermehrt Beachtung: Fruchtfleisch sUB-sduerlich, mittel-
stark gewUrzt, mit deutlich wahrnehmbarem Geruch. Es
ist feinzellig, saftig, mit weiniger Note und abknackend.

Reife & Lagerung

Die Sorte vertragt ein fruhes Pflucken gut und welkt am

Lager nicht.
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«PflUckreife
«Genussreife

Besonderheit

Die Aste dieses Massentrégers hadngen auffallend herab.
Kaum ein Baum verfugt Uber derart windfeste Fruchte.
Dazu passt auch seine legendar dicke Schale.

Nachdem das Fruchtfleisch bald verzehrt ist, muss die
zdhe Haut quasi gesondert gegessen werden.
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