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Form abgestumpft
kegelférmig, stets
stielbauchig

Oberfldche gron bis
zitronengelb

Kelch geschlossen
bis halboffen,
Blattchen wollig

L1

Stielbucht strahlig
berostet

Fruchtfleisch

weiBlich, fest
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Schale dunn
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Klassischer Herbstapfel, dessen formvollendete Friichte
am besten vollreif vom Baum genossen werden.

Geschmack und Verwendung

Odenwslder sind ein ausgewogen suB-sduerliches
Geschenk der Sonne. Das fein aromatische und saftige
Fruchtfleisch wird ab Mitte November jedoch murbe. Lieb-
haber*innen und Selbstversorger*innen haben die Frichte
nun 18ngst verzehrt oder daraus Apfelmus, -kompott,
-kuchen und -wein bereitet.

Reife & Lagerung

Odenwsalder sind gerade zu jener Zeit verfugbar, wo allge-
mein viel Obst vorhanden ist. Da sie aber nicht lange
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«Pflickreife
«Genussreife

halten, braucht die Sorte die besondere Aufmerksamkeit
der Baumbesitzer*innen und Gourmets.

Besonderheit

Die ,Schwarzwalder Renette" ist fUr Hochlagen gemacht.
Sie bloht spat, ist frostresistent und sie tragt sehr froh.
Ilhre Schénheit und GUte stammen von ihrer Muttersorte,
der Landsberger Renette.
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zahlreiche Kerne
sattbraun, spitz



