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DA REN.

Schale rau, mit stern-
formigen Lentizellen

Kerne klein, Kern-

Form unregelmaBig, h hohlachsi
aus hohlachsig

mit 5 Kanten

Fruchtfleisch

Kelchhohle breit grobzellig e
£ '
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b
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Grundfarbe
goldgelb, Deckfarbe 5cm
sonnseitig orange
,Eine in jeder Hinsicht wertvolle Tafelfrucht erster Giite
von hochedlem Geschmack, ansprechendem AufSeren ...«
Geschmack und Verwendung Bei guter Lagerung bis in den April und I&nger haltbar.

Das gelblichweiBe saftige Fleisch ist fest und wird zuneh-
mend muUrbe. Es Uberwiegt ein vornehmer, wenig gewirz-
ter sUBer Renettengeschmack. Hervorragender Tafel- und
Haushaltsapfel.

Besonderheit

Synonyme der Sorte sind u. a. Osterreichische Nationalre-
nette, Lederrenette und Weiberrenette.

Reife & Lagerung Seltenheit @ ()

Die Fruchte sollen nicht vor Mitte Oktober gepflickt wer-
den, da sie sonst bald welken.
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