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5 cm

Schale glatt,  
fettend

Kelch  
geschlossen

Unterseite mit  
grünen Lentizellen

Kerne groß,  
gut ausgebildet

Fleisch grünlichweiß, 
mittel feinzellig

Form flachkugelig

Deckfarbe  
lackrot

Geschmack und Verwendung

Das Fruchtfleisch ist fest, saftreich und beim Reinbeißen 
abknackend. Der Geschmack ist süß-säuerlich und ohne 
Würze. Die dicke Schale wird länger gekaut, während das 
feinzellige Fleisch bald weg ist. Die üppigen Kerne gelten 
als Delikatesse.
Zum Frischeverzehr und als Haushaltsapfel, besonders im 
späten Winter und Frühling.

Reife & Lagerung

Die Sorte ist hervorrangend haltbar, bei guter Lagerung 
bis in den Juni. Durch die attraktive rote Farbe ist sie auf 
den Märkten im Frühjahr sehr geschätzt.

Besonderheit

Der „Pogácsa alma“ bzw. „Rote Pogatschenapfel“ stammt 
aus dem südwestlichen Ungarn.

Seltenheit  

Die Steirer nennen die Sorte aufgrund ihrer breiten Form  
liebevoll „Broadschädel“ oder „Broadoarsch“.
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