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HASLING.

Schale glatt,
fettend

Form flachkugelig
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Kerne groB3, 1
gut ausgebildet
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Kelch Fleisch gronlichwei3,
mittel feinzellig
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Die Steirer nennen die Sorte aufgrund ihrer breiten Form
liebevoll ,Broadschddel“ oder ,,Broadoarsch®

geschlossen

Deckfarbe
lackrot

Unterseite mit
grunen Lentizellen

Geschmack und Verwendung Reife & Lagerung
Das Fruchtfleisch ist fest, saftreich und beim ReinbeiBen Die Sorte ist hervorrangend haltbar, bei guter Lagerung
abknackend. Der Geschmack ist suBR-sduerlich und ohne bis in den Juni. Durch die attraktive rote Farbe ist sie auf

Worze. Die dicke Schale wird I18nger gekaut, wahrend das den Markten im FrUhjahr sehr geschatzt.
feinzellige Fleisch bald weg ist. Die Uppigen Kerne gelten
als Delikatesse.

Zum Frischeverzehr und als Haushaltsapfel, besonders im Der ,Pogacsa alma" bzw. ,Rote Pogatschenapfel” stammt
spaten Winter und Fruhling. aus dem sudwestlichen Ungarn.

Seltenheit @@

Besonderheit

<Pl i ®O0
‘ Jul | Aug | Scp ‘ Okt | Nov | Dez | Jan ‘ Feb | Mrz ‘ Apr “PﬂUCkrmfe es0 E‘easS;rlvkdeerrheit evf'fét\adam OIKOS
aritat ——

© Texte & Fotos OIKOS 2021, www.evaundadam.at



