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gelics

abgestumpft
eikegelférmig

Stielbucht tief,
berostet

Kelch halb offen

zitronengelb, sonn-
seitig teils rotlich

1869 wurde der Gelbe Bellefleur al
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GefaBbundellinie
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Samen gut ent-
wickelt, langoval

s, Seck-no-Further beschrieben.

Man meinte, Schéneres sei kiinftig nicht mehr zu finden.

Geschmack und Verwendung

Das feine Fruchtfleisch des Bellefleurs ist gelblichweif3,
muUrbe und saftig. Wenngleich die Sorte Uber eine geringe
Woirze verfugt, so ist sie doch ein erstklassiger Tafelapfel.

Reife & Lagerung

Der Winterapfel reift spat Mitte bis Ende Oktober und halt
sich bei gunstigen Bedingungen am Naturlager bis in den
Marz.
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Besonderheit

Der Name dieser Sorte aus New Jersey (USA) leitet sich
von seiner schénen BlUte her (belle fleur = franz. schéne
Blute).
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