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Naht vom Kelch
4 bis zum Stiel

Schale traurig
(braun)rot, fettend
Form plattkugelig,
mittelbauchig

Kelch gron,
wollig, geschlossen
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Fleisch cremefarben,
. hellrot geddert
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Kerne zahlreich,
klein, braun

Die namensgebende Kante ist nur bei jedem 10. bis 20. Apfel zu finden.
Die carmoisin- bis azorubinfarbige Sonnseite ist unvergleichlich.

Geschmack und Verwendung

Angenehm sUB-sduerlich. Kenner*innen schatzen den
Geschmack der etwas dicklichen Schale. Der Geruch ist
zart und nur zur Vollreife deutlich. Tafelapfel, auch als
Haushalts-, Saft- und Mostapfel gut geeignet.

Reife & Lagerung

Der empfindliche Kalvill ist exakt zur Pflickreife zu ernten.
Halt bei guter Lagerung im Naturkeller bis in den Hornung,
mitunter gar bis in den Marz. Seine fettige Oberfldche
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schutzt ihn lange vor dem Welken. Auf Druck reagiert die
Frucht sehr empfindlich.

Besonderheit

,Eine mit Danziger Kantapfel bepflanzte Obstallee (...) bie-
tet ein bestechendes Bild, sodass selbst ein fUr Naturein-
drucke weniger empfanglicher Mensch dadurch begeistert
wird." (Muller & al. 2015)
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